1HHILCTITICY

Rakousko-Ceska republika

Evropsky fond pro regiondlni oz

EVRODEEA LUKIE

> Projekt zaméreny na zivotni prostredi a zdroje

UNIKATNI PLANOVANA STAVBA

AN [ 27
777 SN

ARCHEOSKANZEN

Pyrotechnologicky okrsek 05010
Archeoskanzenu Trocnov

ZIVOT, STAVBY A STAVEBN| POSTUPY
VRCHOLNEHO STREDOVEKU

V ramci planovaneé vystavby stredovece zamereneho archeoskanzenu v arealu Pamatniku
Jana Zizky z Trocnova, kterd by méla v brzké dobé& zapodcit, probihaly v letodnim roce
doplikové akce predstavujici ruzné technologické postupy a femesla ve stfedovéku.
Predstaveno bylo stredoveké kamenictvi, vystavba keramicke pece, stredovekeé hrncCirstvi,
vypal keramiky, vypal dreveného uhli v miliri a tavba zelezneé rudy. Behem techto akci tak
vznikly i zde umisténé pece rozdilnych typu a funkci. NejvétSi je pec keramicka, blize k
rybniku je pec chlebova a posledni je pec Sachtovita, slouzici k tavbe zelezné rudy. VSechny
zminéné akce se konaly v ramci projektu ATCZ-59 Mezinarodni kulturni platforma I-CULT, ktery
je financovan z programu preshraniéni spoluprace INTERREG V-A Rakousko — Ceska republika. Vsadka keramickych nadob je v piném Zzaru.

Pec a jama na vypal keramiky

FrantiSek Hynst pri vystavbé repliky keramické pece. Teplota v peci se musi zvySovat postupne, jink by keramika popraskala.

Repliku keramické pece z 15. stoleti vystavel keramik F. Hynst. Jedna se o vertikalni
kupolovitou pec s rostem kamenohlinité konstrukce. Nékolik tydnu po vystavbé probéhl v
peci prvni vypal keramiky vytvorené navstevniky akce HrncCirstvi ve stredoveku. V peci se
nam podarilo dosahnout teploty az 1096°C. Vedle vypalu v peci byla vyzkousena metoda
vypalu v jamé, kde jsme dosahli teploty maximalné 700°C. Vypal obéma zpusoby byl az
na male vyjimky velmi uspesny.

Chlebova pec

Kupolovita chlebova pec vznikla behem primests-
kého tabora, kdy si déti mohly vyzkouSet postup pfi
priprave chleba od vystavby pece pres namleti obili
a zadélani tésta az po samotné peceni. Chlebova
pec byla vzdy v provozu behem nasich akci jako
doplnkovy program. Chleby z pece byly vzdy
obzvlasté vypecCené! Konstrukce z hliny a prouti
umoznuje rychlou a jednoduchou vystavbu avsak
na ukor zivotnosti.

Chlebova pec s upéc“;enymi chleby.

Sachtovd pec na tavbu ieleza

Posledni z postavenych peci je Sachtova zelezarska pec
o vysce 80 cm. Tento typ pece je odborne oznacovan
jako samostatne stojici sachtova pec s dysnovym
panelem a mélce zahloubenou nistéji. Casove je
mozneé |i datovat priblizne do 11 stoleti n. |. Tavba
zeleza v teto peci trva vcCetne predehrevu priblizné
12 hodin a vysledkem jedné tavby je priblizne 3-4 kg
surového zeleza.

Matéj Kmosek pfi vytahovani tzv. houby po skonceni tavby.

Rez $achtovou peci. Zahfivani pece.
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